MADONNA NERA
TUSCAN
RED IGT

Secheda. Prodot?s

Marchio: Madonna Nera
Vino: IG'T" Toscana o “Supertuscan™
Classificazione: DOCG

Zona di Produzione : Montalcino

Tipologia terreno: Scheletro prevalente

con presenza di ciottoli e sabbie argillose
Sistema di Coltivazione: Cordone Speronato

Vitigni utilizzati: Sangiovese, Merlot,
Cabernet Sauvignon

Vendemmia: Manuale con rigorosa cernita
dei grappoli
Bottiglia: Bordolese 0,75 It

Vinificazione: In contenitori di acciaio inox
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a temperatura controllata

Temperatura di fermentazione: 28 °C max
/ o B ol TOSCANA

Macerazione: 25 giorni INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Fermentazione Malolattica: Si

Invecchiamento: In tonneaux di rovere francese
da 5/7 hl, di primo e secondo passaggio, per circa 12
mesi, affinamento in bottiglia per 4 mesi.

Chiarifica: No

Filtrazione: Si B 1 A

Soc. Agricola LA MADONNA srl
Localita La Madonna — 53024 Montalcino (Siena) - p.iva: 01185040522
www.madonnanera.it info@madonannera.it



